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Olio Extra Vergine di Oliva
Estratto a freddo
Fruttato leggero

Varieta: Leccino, Cellina di Nards; Colore:
giallo intenso; Odore: fruttato leggero;
Sapore: dolce con lieve retrogusto di foglia
Metodo di estrazione: a freddo;
Accostamenti: primi e secondi piatti a base di
pesce e verdure e carne bollite.

Olives used: Leccino, Cellina di Nards; Color: deep yellow;
Odour: fruity, light; Taste: sweet with a slight aftertaste of leaf;

Press method: Cold pressed; Serving suggestions: first and
second courses based on fish and vegetables and boiled meat.
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